《地理标志产品  库伦荞麦》编制说明

一、工作简况

1、根据《地理标志产品保护规定》，原国家质检总局组织专家对库伦荞麦等地理标志产品保护申请进行审查，经审查合格，批准库伦荞麦等维地理标志保护产品。
2、起草单位：
3、主要起草人： 
二、制定标准的必要性和意义
“五谷为养，五果为助，五畜为益，五菜为充，气味合而服之，以补养精气”，在两千年前《黄帝内经》已经提出健康饮食的合理结构。现代人生活水平提高，饮食精细化，鱼肉、果菜等在饮食结构中所占比例增加，导致饮食失调，疾病横生，深入研究发现荞麦除了与细粮一样有丰富的营养价值外，还含有黄酮，有治病防病功能。

（一）项目立项的必要性及市场需求分析

荞麦是蓼科荞麦属的植物，普通荞麦和同属的苦荞麦、金荞麦都可以作为粮食，但荞麦和其他粮食作物不同，不属于禾本科，是一种双子叶植物。荞麦是从野生荞麦演化出来的，但野生荞麦是一种藤本植物，荞麦是直立茎的。荞麦种子是三角形，被一个硬壳包裹，去壳后磨面食用。荞麦生长期短，可以在贫瘠的酸性土壤中生长，不需要过多的养分和氮素，下种晚，在比较凉爽的气候下开花。可以作为绿肥、饲料或防止水土流失的覆盖植物。

2012年库伦荞麦通过国家质检总局批准为地理标志保护产品。荞麦在库伦旗的粮食生产中占有重要比重，不论从质量还是效益来讲，发展潜力都十分巨大。我市具有发展荞麦生产所需的得天独厚的资源优势，且在国内外市场已具很高的声誉。库伦旗旱地面积大，分布区域广泛，主要集中在中西部经济比较落后的十七个乡镇。农业是这些地区的支柱产业，是农民收入的主要来源，种植业以荞麦为主。荞麦在区域分布和种植季节上具有互补性和不可取代性，并且生育期短，适应性强，耐旱耐瘠薄，是发展旱作节水农业的重要作物选择，也是这些地区救灾作物的重要选择。建设优质荞麦标准化生产项目就是通过规模化种植和新品种、新技术推广来增加产品产量，提高品质；建立健全社会化服务体系，加强加工产业建设，提高产品质量和档次，带动龙头企业发展，促进市场流通和加工转化增值，延长产业链条，形成公司+基地+农户的生产格局，尽快实现产业化经营。目前库伦旗的荞麦种植面积30万亩，年平均产量为2.6万吨左右。荞麦及系列产品在国际、国内市场上需求很旺，从大连口岸信息反馈来看，日本、韩国、新加坡等国对荞麦的需求量逐年上升。特别是随着人们对膳食结构的多样化、营养化的市场需求，对优质荞麦的需求量将逐步加大，制订库伦荞麦地方标准和提高优质荞麦产量势在必行。

（二）、相关领域国内外技术现状、发展趋势及现有工作基础

世界性荞麦多指甜荞，苦荞在国外视为野生植物，只有中国有栽培和食用习惯。全球荞麦种植面积700～800万公顷，总产量500～600万吨，主要生产国有前苏联、中国、波兰、法国、加拿大、日本、韩国等。荞麦是乌克兰、白俄罗斯和波兰的主要粮食作物之一。法国、加拿大和美国也是重要生产国。荞麦碳水化合物含量高，蛋白质含量约11%，脂肪2%，并含少量维生素B1和B2。

中国的荞麦种植面积和产量均居世界第二位，荞麦是中国传统出口商品，中国的荞麦在国际市场上以“粒大、皮薄、质优”享有盛誉，主要出口日本及欧洲有关国家。近年来，由于科学研究的进展，荞麦的药用价值得到新的认识，各省区已在逐渐由出口原粮变为深加工产品。荞麦在国际市场上本来就价位较高，中国荞麦出口量每年尚不足国际市场需求量的十分之一，所以荞麦在外贸出口中属紧俏物资。

近年来农业、医学及食品营养学等方面的研究表明，荞麦特别是苦荞麦，其营养价值居所有粮食作物之首，不仅营养成分丰富、营养价值高，而且含有其它粮食作物所缺乏和不具有的特种微量元素及药用成分，库伦荞麦含蛋白质12.1%～13.7%、粗纤维8.2%～13.2%，高于其他地区同类产品，脂肪2.00～3.64%，库伦荞麦淀粉67.45～79.15%，比其他产地的荞麦含糖量低，同时还含有钙、磷、铁、铜、锌等微量元素和多种氨基酸，碳水化合物含量高，并含多种维生素：Vb1、Vb2、Vc、Ve、VPP、VP，其中VP(芦丁)和叶绿素是其它谷类作物所不含有的，营养效价指标为80～92(小麦为70，大米为50)。这些营养成分对现代“文明病”及几乎所有中老年心脑血管疾病有预防和辅助治疗功能，因而受到各国的重视。荞麦生产和保健食品开发呈现新的发展势头，荞麦在世界贸易中的地位也正在提高。

（三）、技术经济效益分析

1、经济、社会效益分析

荞麦产业是通辽市经济的一个重要产业，也是通辽地区的一个传统产业、民族产业和优势特色产业。制定库伦荞麦标准将更好的保护通辽的地方产业，促进荞麦产业的发展，提高荞麦产业带来的经济效益。

2、推广应用前景分析（产业化可行性）

实现库伦荞麦的标准化生产，是通辽地区荞麦产业发展的必然要求，是通辽地区荞麦产业升级的技术保障，是通辽地区荞麦产业走向全国及国际市场的必经之路。制定库伦荞麦标准势在必行。

三、主要起草过程
为了使本标准更具有先进性、科学性，起草工作组参考了GB 10458 、NY/T894、其他省区如DB62/T4186、DB 61/ T568、DB61/ T909、DB 61/T 1039、DB15/T951的相关荞麦标准、采用国家现行有效检验方法标准。经过调查研究和综合分析，根据库伦旗的荞麦生长、加工、储藏的本土特点制定了各项技术指标及规定了指标的限值。

成立标准起草小组→广泛开展调研→讨论和制定标准制订方案、编制标准草案稿→分析处理调研、检测数据→修改草案稿形成标准征求意见初稿→标准制定小组会讨论修改形成统一意见稿→征求行业内专家意见→召开研讨会→标准起草小组根据专家意见确定修改稿征求专家、行业意见和建议→分析反馈意见再次修订→上报自治区。

四、标准编制原则和依据

1、标准编制原则

以科学技术和试验数据为依据，结合实际情况，经过科学研究而制定。本标准的制定充分考虑库伦荞麦生长、土壤、空气等要素，提高荞麦商品性；与相关标准法规协调一致；确保标准适应性、科学性、先进性、安全性和可操作性。

2、编写依据

本标准制定主要依据《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国产品质量法》等法律、法规；GB/T 1.1-2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》标准的有关规定以及近年来国家产量、质量目标、内蒙古荞麦生产水平以及多年来荞麦遗传育种、栽培总结材料。设置的项目限值与现行法律、法规和强制性标准均没有冲突。

五、主要技术指标、参数
指标说明

检测项目的设定荞麦的检验项目设定包括蛋白质、膳食纤维、维生素E、叶绿素、色泽气味，以及安全指标。
	项目
	指标
	检验方法

	蛋白质（%）≥
	12.0
	GB 5009.5

	膳食纤维（%）≤
	8.0
	GB 5009.88

	维生素E（mg/kg）≥
	53.0
	GB 1886.223

	叶绿素（以干基计）（mg/kg）≥
	9.0
	GB 1886.361


六、重大意见分歧的处理结果和依据

本标准在编写过程中不存在重大意见分歧。

七、其他应说明的事项

没有其他说明事项
八、标准草稿征求意见情况汇总表
