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《准格尔羯羊肉质量要求》
团体标准编制说明
一、工作简况
（一）项目来源 
近年来，鄂尔多斯市依托绿色有机高端农畜产品，着力打造“暖城多味”农畜产品区域公用品牌，通过标准化生产、科学化管理和品牌化运营，推动鄂尔多斯牛羊肉、南美白对虾及碱地米等特色产品走向全国市场，助力乡村振兴和农牧民增收。
[bookmark: _GoBack]2025年8月，内蒙古自治区质量和标准化研究院与准格尔旗市场监督管理局签署《“准格尔羯羊”“准格尔糜米”标准体系规划项目》技术服务协议，以推动准格尔旗羯羊标准化工作高质量发展为目标进行编制。按照覆盖全域、突出重点、亟需研制、储备培育的研制思路，确定《准格尔羯羊肉质量要求》团体标准研制项目。
（二）主要起草单位及起草人员
[bookmark: _Toc12761]主要起草单位：内蒙古自治区质量和标准化研究院、准格尔旗市场监督管理局、准格尔旗农牧局。
主要起草人员：
二、标准制定的意义和必要性
我国是全球最大的羊肉生产国，2025年全国羊肉产量预计超500万吨，占全球总产量的近30%。其他主要生产国包括澳大利亚、印度、新西兰、土耳其和伊朗等。2024年，生产规模常年居全国首位的“内蒙古”羊肉产量、羊存栏量分别为105.86万吨、6108.2万头—分别占全国的20.44%、20.33%。我国肉羊主要分布在内蒙古、新疆、甘肃等地区。
截至2025年6月13日，我国正常经营状态的羊养殖相关企业共有375840家（约合37.58万家），主要分布在河北、甘肃、山西等羊养殖大省。从羊重点企业（2025年农业产业化国家重点龙头企业）区域分布来看，陕西以5家企业居全国首位，其他企业分别分布在内蒙古（4家）、山西（2家）、甘肃（1家）。从消费市场来看，2024年全国羊肉消费总量达到554.47万吨；从市场批发价格来看，受市场行情的影响，2024年5月到2025年5月，羊肉批发价格从每公斤63.32元小幅波动减少至每公斤59.32元。
准格尔旗羊肉加工已形成“养殖—屠宰—精细分割—冷链保鲜—电商直播销售”一体化产业链。羊肉加工企业积极深化“公司+合作社+农户”合作模式，通过签订订单收购协议、创新饲养合作机制，构建紧密的利益联结体系。内蒙古真涮美食品有限公司作为准格尔旗首家构建“养殖+屠宰+精细化分割+牛羊肉保鲜+电商直播+冷链” 一体化产业链的企业，其新建的屠宰分割场区占地3200平方米，主体厂房已完工，分割车间、冷链仓储等配套设施建设正有序推进，预计2025年投产运营。项目建成后，预计年加工销售分割保鲜肉羊3万只、牛3000头；内蒙古漫瀚农业科技有限公司是鄂尔多斯市农牧业产业化经营重点龙头企业，准格尔旗目前唯一一家实现订单养殖、集中屠宰、精细加工、冷冻仓储、电商销售、冷链运输一体化运营的现代农业互联网公司。产品质量是企业效益的源泉、是企业树立品牌的前提、是市场销售的后盾，并直接影响企业生存的保证。
随着人们对营养健康产品需求的提高，高品质、多营养的羊肉越来越受到青睐，为了确保羊肉品质，从准格尔羯羊的产地环境、技术要求、质量要求、检验规则、包装、标签、贮存、运输等方面进行规范，研究制订《准格尔羯羊肉质量要求》团体标准，以规范准格尔羯羊的羊源、屠宰分割、羊肉品质、包装运输提供依据，促进准格尔羯羊产业健康发展。
三、编制过程
（一）前期研究，分析项目可行性
[bookmark: _Hlk163396434][bookmark: _Hlk163481957]自项目下达后，内蒙古自治区质量和标准化研究院与准格尔旗市场监督管理局组织技术骨干，形成标准编制组。编制组进行了详细的文献梳理及资料收集工作，分析了准格尔旗羯羊产业情况及标准化发展现状，整理了羊肉质量相关的国家标准、行业标准、地方标准及团体标准，确定了开展《准格尔羯羊肉质量要求》团体标准研究的可行性。
（二）标准立项
为加快推进自治区羯羊产业发展，按照覆盖全域、突出重点、亟需研制、储备培育的研制思路，将《准格尔羯羊肉质量要求》列入团体标准研制项目计划。
（三）成立标准起草组，开展工作
2025年8月，内蒙古自治区质量和标准化研究院标准技术审评中心确立了推进“准格尔羯羊标准体系规划”的总体目标、重点任务及责任分工。其中，对制定《准格尔羯羊肉质量要求》团体标准提出了明确要求，成立了标准起草组。
标准起草组经过多次会议研讨，依据准格尔旗羯羊产业现状，并对相关企业调研的基础上梳理出了羯羊肉质量要求草案，通过多次科研院所、企业等研究讨论形成了征求意见稿。
（四）征求意见，修改完善标准
2025年11月，内蒙古质量标准院向准格尔旗农牧局、准格尔旗市场监督管理局等科研机构的专家征求意见，标准起草组整理专家意见和建议，修改标准内容，形成标准送审稿。
四、标准编制原则
本文件的编写内容与格式严格按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》的要求进行，主要遵循了科学性、适用性、实用性原则。
（一）科学性
在标准制定过程中，标准起草组认真梳理了自治区、鄂尔多斯市及准格尔旗政府对羯羊产业的扶持政策及羊肉质量相关的国家标准、行业标准、地方标准及团体标准，同时调研羯羊肉屠宰加工企业了解羯羊屠宰加工流程；对标准起草内容广泛征求意见充分研讨；上述工作的开展确保了标准的科学性。
（二）适用性
为了提高该标准的适用性，对标准征求意见稿向企业和科研院所广泛征求意见，按照反馈意见对标准进行了修改并组织召开审查会。另外，在标准制定过程中充分考虑了准格尔旗羯羊产业的特点，保证标准在实施过程中的适用性。
（三）实用性
在标准制定过程中，充分了解、分析了准格尔旗羯羊产业发展现状，结合准格尔旗农牧业产业特点及发展趋势开展标准制定。多次与 龙头企业、科研院所对接，对标准进行多次修改，保证了标准的实用性。
五、标准的制定依据和主要内容
（一）依据来源
本文件编制过程中，主要依据《中华人民共和国产品质量法》、《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国标准化法》、《中华人民共和国环境保护法》、《中华人民共和国畜牧法》等法律法规及相关强制性国家标准。本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第一部分：标准化文件的结构和起草规则》编写，以相关国家标准、行业标准和内蒙古自治区地方标准为依据起草本文件。
（二）主要内容
1.范围
本文件规定了准格尔羯羊肉的术语和定义、产地环境、技术要求、质量要求、检验规则、包装、标签、贮存、运输及记录与文件管理。
本标准适用于鄂尔多斯市准格尔旗行政辖区内羯羊肉。
2.规范性引用文件
列出了标准引用的国家标准17项、行业标准3项及地方标准1项，引用文件均已进行查新。
3.术语与定义
主要对准格尔羯羊肉、热鲜胴体羊肉、冷却胴体羊肉、冻胴体羊肉、动物福利等术语进行界定。
4.产地环境
对准格尔旗的气候、土壤、植被进行规定。
5.技术要求
本部分主要对羊的品种、羊源、饲料、饲养、出栏、屠宰分割、冷冻加工及无害化处理进行规定。
6.质量要求
主要对羊肉的感官、理化、稳定同位素、污染物、农药残留、微生物、兽药残留及净含量进行规定。以上数据均有企业及第三方检测机构的检测报告为依据。
7.检验规则
本部分对组批、抽样、出厂检验、型式检验、判定规则进行规定。
8.包装、标识、贮存、运输
主要对羊肉的内外包装、产品标识、图示标志、鲜（冻）羊肉的贮存及运输进行规定。
9.记录与文件管理
主要对养殖、屠宰加工过程进行记录。
10.产品追溯
本部分主要参考GB/T 40465《畜禽肉追溯要求》国家标准。
六、重大意见分歧的处理依据和结果
本文件制定过程中征求了相关专家的意见和建议，无任何重大意见分歧。若审定过程中出现需要修订完善的部分，需由起草小组根据专家意见进行讨论和修改。
七、其他说明的事项
无。
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