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准格尔糜米质量要求
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术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

准格尔糜米

地理标志产品保护范围

要求
原料
[bookmark: _GoBack]应选择籽粒饱满，成熟度好，无破损、生芽、霉变粒，符合GB 2715要求的原粮糜子。
加工
加工环境
应符合GB 13122的要求。
加工程序
谷子→去杂→碾磨→精选→定量→包装→成品。
质量要求
感官要求
感官要求应符合表1的规定。
感官要求
	项目
	指标
	检验方法

	色泽                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                       
	呈金黄色，色泽自然均匀，外观油亮，无明显感官色差，无霉变
	

	气味
	具有品种固有的自然清香，无其他异味
	

	粒形
	颗粒均匀饱满
	


加工质量指标
加工质量指标应符合表2的规定。
加工质量指标
	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


营养品质指标
营养品质指标应符合表3的规定。
营养品质指标
	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


卫生指标
应符合GB 2715的规定。
检验规则
组批、扦样
组批、扦样按照GB/T 5491的规定执行。
检验分类
检验分出厂检验和型式检验。
出厂检验
每批产品均应按本文件规定进行出厂检验，经检验合格签发合格证后，方可出厂和销售。出厂检验项目感官指标及加工质量指标。
型式检验
型式检验为每年进行2次。有下列情况之一时亦应进行型式检验；
a）   原料、工艺、设备有较大变化时；
b）   产品停产6个月以上恢复生产时；
c）   国家有关行政主管部门提出检验要求时。
判定规则
检验结果卫生指标有一项不合格，即判定该批产品为不合格。感官要求、加工质量指标或营养品质指标不符合本文件要求时，应重新从同一批产品中加倍抽样对不合格项进行复检，复检结果仍出现不合格项时，判该批为不合格。
标志、标签、包装、运输和储存
标志、标签
标签应符合GB 7718、GB/T 17924的规定。外包装箱的包装储运图示标志应符合GB/T 191的规定。
包装
包装容器和材料应符合相应的食品安全标准和有关规定。
运输
应使用符合卫生要求的运输工具和容器运输，运输过程应防止雨淋和污染，不应与有毒、有害物质混运。
储存
应储存在清洁、干燥、防雨、防潮、防虫、防鼠、无异味的仓房内，不应与有毒有害物质或含水量较高的物质混存。
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