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二零二五年十一月
一、工作简况
1、任务来源
2025年8月，内蒙古自治区质量和标准化研究院与准格尔旗市场监督管理局签署《“准格尔羯羊”“准格尔糜米”标准体系规划项目》技术服务协议，以推动准格尔旗糜米标准化工作高质量发展为目标进行编制。
根据标准体系规划内容，研制《准格尔糜米种植技术规范》《准格尔糜米加工操作技术规范》《准格尔糜米质量要求》《准格尔小杂粮网络交易营销规范》等4项团体标准，对准格尔糜米标准体系进行补充和完善。
2、起草单位
内蒙古自治区质量和标准化研究院。
3、协作单位
准格尔旗市场监督管理局、准格尔旗农牧局。
4、主要起草人
二、制定标准的必要性、意义及先进性说明
准格尔旗位于内蒙古、山西、陕西交界处的“金三角”地段，属黄土高原丘陵沟壑山区，日照充足，独特的地理环境为糜米提供了理想的生长条件，使得准格尔糜米在当地五谷杂粮中占据着独特地位。准格尔旗政府高度重视糜米产业发展，持续打造高标准农田，通过合作社统一种植模式提升产量，2023年沙圪堵镇糜米产量已达80万斤。
准格尔糜米是准格尔旗“鸡鸣三省”地区的传统主食，承载着准格尔人数百年的饮食记忆。这些美食的制作工艺多为家庭或小作坊传承，缺乏统一标准，易导致风味流失、工艺变形。制定标准可将传统技艺固化，保留准格尔糜米的独特口感与文化内涵，防止其因工业化生产而异化。准格尔糜米具有“金黄色、粒形饱满、蛋白质含量13g/100g、锌3.02mg/100g”等优质特征。目前加工环节多为经验判断，易造成产品品质波动。标准可通过明确原料要求、工艺参数及质量指标，确保每批次产品的品质稳定，提升消费者信任度。
准格尔旗糜米产业已形成“种植-加工-销售”链条，但多数企业为小规模经营，加工流程不规范。标准可规范原料采购、生产加工、包装储存等环节，推动企业采用先进设备与管理模式，提升产业集中度，助力“准格尔糜米”地理标志品牌做大做强。随着消费者对“天然、营养、安全”食品的需求增长，准格尔糜米需符合食品安全国家标准。同时，监管部门需统一标准加强监管。制定标准可实现“从田间到餐桌”的全程质量控制，满足市场对高品质糜米产品的需求。
因此，制定《准格尔糜米加工操作技术规范》团体标准可填补标准空白与保障地理标志品质。准格尔糜米虽已获得地理标志认证，但缺乏配套的生产技术标准支撑其品质特性。地理标志产品的核心价值在于其与产地的独特关联性，这种关联性需要通过具体的技术标准来固化。
三、主要起草过程
1、前期准备工作
项目立项前，标准起草小组查阅、阅读相关国内外文献、广泛搜集准格尔糜米加工操作技术相关的材料。2025年5月，内蒙古自治区质量和标准化研究院标准起草小组对准格尔糜米开展调研、交流，广泛征求标准制定方面的意见和建议。2025年8月，起草组组织内部研讨会议，对标准的前期准备工作和标准编写的主要方向作了详细的分析和工作部署。
2、标准起草过程
团体标准立项通知公示后，标准起草小组首先组织了标准制定工作会议，各编写人员根据工作计划分工和编写要求开展了相关工作。在标准起草期间，起草小组主编单位及参编单位组织了数次内部研讨会，经过多次修改，于2025年10月完成了标准初稿及编制说明的撰写工作。
3、征求意见情况
2025年11月，标准起草组组织区内外专家召开《准格尔糜米加工操作技术规范》团体标准研讨会，会议邀请了XXX等单位的5位专家。经专家严谨认真的不断讨论、推敲，提出了修改意见和建议，会后标准起草组汇总整理专家意见和建议，对标准逐条进行修改，最终形成标准送审稿。
4、审查意见情况
2025年12月，标准起草组组织区内外专家召开《准格尔糜米加工操作技术规范》团体标准审查会，与会专家对标准送审稿进行了充分、认真、细致的讨论和审查，提出了修改意见和建议。会后，标准起草组根据会上专家的意见和建议对标准送审稿进行了进一步修改完善，形成了标准报批稿，提交至内蒙古标准发展促进会。
四、制定标准的原则和依据
1、按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行编写。
2、参照相关法律、法规和规定，在编制过程中着重考虑了科学性、适用性和可操作性。
五、主要条款说明
1、依据来源
本文件编制过程中，主要依据《中华人民共和国标准化法》《中华人民共和国标准化法实施条例》《中华人民共和国农业法》《中华人民共和国种子法》等法律法规及相关强制性国家标准。
2、主要内容
本文件对准格尔糜米加工操作技术的要求、包装、储存、运输和生产档案等条款进行科学合理的规范。
标准正文共分6章：范围、规范性引用文件、要求、包装、储存、运输和生产档案。
（1）范围
本文件规定了准格尔糜米加工操作技术的要求、包装、储存、运输和生产档案等。
（2）规范性引用文件
列出了引用的国家标准8项，引用文件均已进行查新。
（3）主要技术内容
1、要求
1.1加工环境
加工场所应建在交通方便，水源充足，远离粉尘、烟雾、有害气体及污染源的地区。
1.2原料
应选择籽粒饱满，成熟度好，无破损、生芽、霉变粒，符合GB 2715要求的原粮糜子。
1.3加工工艺
包括去杂—砻谷—碾米—筛选分级—发酵。
1.4卫生指标
包括污染物、重金属和真菌毒素的限量规定。
2、包装、储存和运输
包括规定黄米包装、储存和运输要求。
3、生产档案
应建立生产加工记录等档案，详细记载出入库产品的名称、种类、等级、批次、数量、质量、包装情况、运输方式，并保存相应的记录不少于2年。
六、重大意见分歧的处理依据和结果
本文件制定过程中征求了相关专家的意见和建议，无任何重大意见分歧。若审定过程中出现需要修订完善的部分，需由起草小组根据专家意见进行讨论和修改。
七、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标程度，以及国内外同类标准的对比情况
（一）国内技术状况
国家层面虽无准格尔糜米专项加工标准，但通用安全与加工标准体系完善，GB 2715（粮食安全标准）、GB 13122（谷物加工卫生要求）等强制性标准，为加工过程中的原料验收、污染物控制、农药残留限量等提供了统一依据；地方标准方面，如陕西省DB 6111/T 186-2022《糜子适度加工技术规范》，明确了原料要求、加工工序、卫生控制等核心内容，规定加工需包含去杂、砻谷、谷壳分离、碾米等环节，为同类标准提供了成熟框架。
国内杂粮加工技术已日趋成熟，形成了清洁、去石、脱壳、碾米、色选、分级等完整自动化加工流程，设备适配性与工艺可控性大幅提升，为标准技术参数量化提供了支撑。准格尔旗本地加工企业与合作社已积累适配本地糜米特性的实践经验，在脱壳程度控制、碎米率降低等关键环节形成了本土化技巧，为标准的实用性与可操作性奠定了基础。
（二）国际或国外同类标准
美国、印度、俄罗斯等国种植糜米，加工以规模化、自动化为核心，形成了从清理、去石、脱壳、碾磨到抛光、分级、色选的全流程规范，部分企业石去除精度可达 98% 以上，注重加工效率与产品纯度控制。聚焦营养保留与可持续加工，推广适度加工理念，通过优化碾磨强度、控制加工温度等方式，减少营养成分流失，同时重视降低加工过程中的能耗与污染。无统一的国际通用糜米加工标准，各国多根据自身产业特点制定技术指南，侧重设备适配与产品应用，缺乏针对中国北方特色糜米品种的专项加工规范。
八、推广实施
推广准格尔糜米龙头企业+合作社+农户标准化种植模式，实行产、供、销一条龙的产业化服务，重点打造优质糜米标准化生产基地，提升准格尔糜米产业综合竞争力，充分利用广播、电视、网络、报刊等渠道进行产品推广，加强品牌建设，提升企业收益，提高农民经济收入。
九、专家意见情况汇总表
表1  研讨会专家意见表
	序 号
	意    见
	提出单位/专家
	采纳

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


表2  审查会专家意见表
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	意    见
	提出单位/专家
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